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THAUR

Nestroys Talisman
in der Schlossruine

Bei den Thaurer Schloss-
spielen steht morgen,
den 3. September, eine
Auffilhrung von Nestroys
»Der Talisman® auf dem
Programm, Auch dieses
Jahr wird das Stiick unter
Aufarbeitung des Kam-
merschauspielers Helmut
Wlasak vorgetragen. Die
diesjiihrige Hauptrolle
des ,Titus Feuerfuchs"
wird von Romed Norz
gespielt. Der Spielbe-
ginn In der Schlossruine
Thaur ist um 20,30 Uhr,

Hauptrolle In ,Der Tallsman®:
Romed Norz.
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Grofle Wallfahrt
der Krippenfreunde

Krippenfreunde aus
Bayern, Tirol, Siidtirol,
der Schwelz und Liech-
tenstein laden am kom-
menden Samstag, den
5. September, zu einer

Mittwoch, 2. September 2009

Grauviehmilch in ihrer siiBesten Art

Landecks Konditormeister Haag bekam vom AK-Konsument fiir seine Schokolade 89 von 100 Punkten.

N RENATE SCHNEGG

Landeck - Seit acht Saisonen
produziert Konditormeister
Hansjéirg Haag die Schoko-
laden-Marke ,Tiroler Edle"
- in Handarbeit, Die Saison
liuft jeweils von Septem-
ber bis Mai, denn in der Zeit
dazwischen kommen ihm
seine wichtigsten Rohstoff-
produzenten abhanden: Die
Grauviehkithe von Hans Pittl
aus Ladis. Die sind im Som-
mer dort, wo ein Rind zu der
Jahreszeit hingehort: auf der
Alm. Und Haag verwendet

«Wir haben 89 von 100
Punkten beim Test bekom-
men. Das freut mich sehr,
denn die Konkurrenz war
sehr stark.»

Hansjting Haag

ausschlieBlich Grauviehmilch
flir seine Schokolade, Auch
die anderen Rohstoffe kom-
men aus der Region: Frilchte,
Edelbriinde und einige mehr.

Wild-Kakao aus Venezuela

Nur beim Kakao muss Haag
etwas weiter ausholen: Der
kommt aus Venezuela, ,Wir
haben dort allerdings einen
Partner, der filr uns Wild-
Kakao sammelt, ohne Zu-
satzstoffe oder Spritzmittel”,
erklirt der Konditormeister,
Und die Familien, die fiir
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Hansjérg Haag mit seinen |

uns sammeln, werden fair
entlohnt.”

Entstanden ist die Verbin-
dung von Landeck nach Ve-
nezuela durch einen italie-
nischen Unternehmer, der
inzwischen eine Kakaofabrik

dngsten siBen
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in Italien fithrt und von Haags
Grauviehmilch fasziniert ist,
Der Mehraufwand lohnt
sich, wie der jlingste Test des
AK-Magazins Konsument an
in Osterreich erhiiltlichen
Bitterschokoladen beweist:

Kreationen: Die ,Halbe-halbe* fiir Paare, eine weiffe oder die
wKuhle" fiir Kids. Im Kreuzstich-Design, ,um die Handarbeit hervorzuheben”, sagt Haag,

Fotar Schnegy

Haag holte mit seiner Tiroler
Edlen 89 von 100 méglichen
Punkten und damit den ers-
ten Platz. Getestet wurde un-
ter anderem auf Geschmack
und Geruch.

Da lieR Haag alle 25 Kon-

kurrenten mit klingenden Na-
men wie Zotter, Dolfin, Milka
oder Suchard weit hinter sich.
Was ihn besonders freut: ,Un-
sere Schokolade wies die ge-
ringste Schadstoffbelastung
auf. Sogar die so genannten
Bio-Produkte lagen weit hin-
ter uns."

Der Schoko-Test verlief an-
onym, ,jeweils 15 Tafeln wur-
den eingekauft. Meine Tiro-
ler Edle zum Beispiel beim
Meinl", erklirt Haag, ,Das
kam denen spanisch vor und
sie informierten mich, dass
da vermutlich ein geheimer
Test laufe.” Seit Montag hiilt
er das offizielle Schreiben der
AK in der Hand, dass seine
Schokolade der Testsieger ist.
Zwei Jahre lang darf er dieses
Zertifikat nun fiihren.

4000 Tafeln pro Salson

Mit dem von ihm einge-
schlagenen Weg ist der Kon-
ditormeister sehr zufrieden:
«lch hiitte nie geglaubt, dass
das so ein Erfolg wird," An-
gefangen hat Haag mit 4000
Tafeln Schokolade pro Sai-
son, inzwischen produziert er
mehr als 30-mal so viel,

Seine siifen Kreationen ha-
ben Abnehmer in halb Euro-
pa. Zu den Grolkunden ge-
hiiren unter anderem das Stift
Wilten oder das beriihmte Re-
staurant ,Zum Schwarzen Ka-
meel" in Wien,

Niihere Informationen un-
ter wwuw tiroleredle.at,



